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INSTITUTO MARIO PENNA
R. Joaquim Candido Filho, 91 - Bairro Luxemburgo - CEP 30380-420 - Belo Horizonte - MG

DESPACHO

ERRATA DO ATO CONVOCATORIO

A Associagéo Mario Penna, por intermédio de sua autoridade competente, no uso de suas atribuicdes e em observancia
aos principios da legalidade, publicidade e transparéncia, vem, por meio da presente, retificar o ATO CONVOCATORIO
referente ao processo de aquisicao (Processo Sei n° 26.1.000000098-8), pelos fatos e fundamentos a seguir expostos:

Onde se |é:
1.1. Constitui objeto deste Ato Convocatorlo aqumgao de Mesas para Maguma de Lavar Louga, equipamento projetadas

amblentes proflssmnal conforme Referenmal Técnico (Anexo l).

Leia-se:
1 1. Constltw objeto deste Ato Convocatério Aquisicdo Panela Basculante Elétrica MultlfunC|onaI, equipamento de cozmha

tecnlcas e quantltatlvos deflnldos neste documento, com o ob|et|vo de atender as neceSS|dades para abertura do Hospltal
Raja, com utilizacio de recursos proprios, conforme Referencial Técnico (Anexo ).

Ratificam-se, assim, todos os demais termos e condi¢cdes constantes do Ato Convocatério original, permanecendo
inalteradas as disposigées nele contidas. Suprimentos, publique-se a presente errata para que produza seus juridicos e
legais efeitos.

Ludimila Souza oliveira Ferreira Dias
Gerente Juridico

Marco Anténio Viana Leite
Presidente
Associacao Mario Penna

_:,@ll L‘j Documento assinado eletronicamente por Ludimila Souza Oliveira Ferreira Dias, Gerente Juridico, em 18/03/2026, as

assinatura 09:17, conforme art. 12, 1ll, "b", da Lei 11.419/2006.

—

j@ll L‘j Documento assinado eletronicamente por Marco Antonio Viana Leite, Diretor Presidente, em 18/03/2026, as 09:30,

assinatura conforme art. 14, lll, "b", da Lei 11.419/2006.

1, M A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://insti
1 informando o codigo verificador 0007187 e o codigo CRC 448F5BE4.

26.1.000000098-8 0007187v2
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ASSESSORIA JURIDICA

Belo Horizonte, 30 de janeiro de 2026

ASSOCIACAO MARIO PENNA
ATO CONVOCATORIO DE SELECAO DE FORNECEDORES
UNIDADE RAJA

PROCESSO SEI N° 26.1.000000098-8
IDC n? ___ /2025

A ASSOCIAGAO MARIO PENNA, reconhecida como de utilidade publica nos ambitos municipal, estadual e federal,
mantenedora do HOSPITAL LUXEMBURGO, NEXS, HOSPITAL RAJA, CASA DE APOIO BEATRIZ FERRAZ, NUCLEO
DE ENSINO E PESQUISAS MARIO PENNA e ASSOCIAGAO MARIO PENNA - HOSPITAL REGIONAL DE TEOFILO
OTONI, inscrita no CNPJ sob o n® 17.513.235/0001-80, com sede na Rua Joaquim Candido Filho, n® 91, bairro
Luxemburgo, Belo Horizonte/MG, CEP 30.380-420, neste ato representada por seu Diretor-Presidente, Marco Anténio
Viana Leite, doravante denominada simplesmente CONTRATANTE. torna publico que realizara processo de selecédo de
fornecedores, na modalidade Convocacao Geral, do tipo Menor Preco por Lote, em conformidade com as exigéncias
deste Ato Convocatério, observando o disposto no Regulamento de Compras e Contratacoes — RCC da Rede Mario
Penna, e na legislag¢éo civil e consumerista aplicaveis.

1. OBJETO

1.1. Constitui objeto deste Ato Convocatério a aquisicdo de Mesas para Maquina de Lavar Louca, equipamento projetadas
e para o0 apoio de entrada e saida de loucas em méquinas de lavar industriais, visando otimizar o fluxo de trabalho em
mbien rofissionais, conforme Referencial Técnico (Anexo I).

2. FUNDAMENTAGCAO LEGAL
2.1. Este processo é regido pelo Regulamento de Compras e Contratagées (RCC) da Rede Mario Penna, publicado no
site institucional.

3. ANEXOS

3.1. Integram o presente Ato Convocatdrio, como partes indissociaveis:
Anexo | — Referencial Técnico;

Anexo Il — Minuta Contratual.

4. LOCAL DA ENTREGA

4.1. A entrega dos bens e a execugdo dos servigcos deverdao ocorrer no endereco: Avenida Raja Gabaglia, n° 1306 —
Cidade Jardim, Belo Horizonte/MG— CEP 30441-194, nas dependéncias do Hospital Raja— Associagdo Mario Penna,
conforme prazos e condig¢des estabelecidas no Referencial Técnico (Anexo ).

4.2 As entregas deverdo obedecer rigorosamente as especificagoes, prazos e demais condicdes estabelecidas no
Referencial Técnico (Anexo |) e/ou mediante cronograma estabelecido pela AMP, sendo de responsabilidade da
CONTRATADA assegurar a conformidade do fornecimento.

4.3. A empresa CONTRATADA devera manter, as suas expensas, seguro de transporte e de responsabilidade civil
durante todo o periodo de entrega e instalacdo dos bens, cobrindo danos, perdas, extravios ou quaisquer sinistros
ocorridos até o recebimento definitivo, sob pena de responsabilizagao integral pelos prejuizos decorrentes.

4.4. O comprovante de contratagdo do seguro devera ser apresentado a CONTRATANTE antes da emissdo da Ordem de
Compra.

5. DISPOSICOES PRELIMINARES

5.1. A selecéo sera realizada, por meio eletronico, via sistema de cotacdo GTPLAN, garantindo transparéncia, equidade e
eficiéncia, conforme previsto no RCC.

5.2. Todas as empresas participantes deverdo observar integralmente as disposi¢coes da Lei n? 13.709/2018 (Lei Geral de
Protecdo de Dados Pessoais — LGPD), responsabilizando-se pela confidencialidade, seguranca e integridade dos dados
fornecidos no ambito deste processo seletivo.

5.3. O uso, tratamento ou compartilhamento indevido de dados pessoais obtidos no curso deste processo ensejara a
imediata desclassificacdo da empresa e comunicagéo do fato aos érgdos competentes.

6. CONDICOES DE PARTICIPACAO



6.1. Poderao participar empresas legalmente constituidas, cujo objeto social seja compativel com o presente processo e
que atendam integralmente as condi¢des deste Ato Convocatério.

6.2. E vedada a participagdo de empresas que:

estejam em processo de faléncia, recuperacao judicial/extrajudicial ou liquidacao;

tenham sido declaradas inidéneas ou penalizadas pela Associagdo Mario Penna;

apresentem conflito de interesse ou vinculo societario com membros da gestdo da entidade.

6.3. As empresas deverdo apresentar Declaragdo de Integridade e Auséncia de Conflito de Interesses, sob pena de
desclassificacao.

6.4. A CONTRATADA devera apresentar, como condicao indispensavel a contratagdo e a manutengéo de sua habilitacao,
certidoes e documentos comprobatérios de: (i) inexisténcia de trabalho infantil e de trabalho em condigbées andlogas a de
escravo; (ii) regularidade junto ao Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS); e (iii) cumprimento das normas
ambientais e sanitarias aplicaveis as suas atividades.

6.4.1. Toda a documentacdo mencionada devera permanecer valida e vigente ndo apenas durante a fase de habilitagao,
mas até a assinatura do contrato e durante toda a sua execucdo, cabendo a CONTRATADA manter atualizados os
respectivos comprovantes perante a Contratante, sempre que solicitado.

6.5. A CONTRATADA devera ainda apresentar declaracdo formal de que néo realizara subcontratacdo de quaisquer
servigcos objeto deste instrumento, bem como declaracdo de ciéncia e aceitacdo integral das condigcdes previstas no
Convénio e no Regulamento de Compras e Contratacoes (RCC).

7. HABILITACAO

7.1. A documentagdo devera ser apresentada via sistema GTPLAN, observando os requisitos previstos no RCC. Tais
documentos poderao ser encaminhados alternativamente ao e-mail: suprimentos@mariopenna.org.br.

7.2. Além da documentagao acima, é vedada a contratagdo com fornecedor ou prestador de servigos, conforme artigo 65
do Decreto n® 48.745/2023 que conste no Cadastro Informativo de Inadimpléncia em relagdo a Administracao Publica do
Estado de Minas Gerais — Cadin-MG ou, se for o caso, no Cafimp.

7.3. Fornecimento do Registro da ANVISA dos equipamentos, ou a respectiva dispensa, bem como manual técnico e/ou
ficha técnica.

7.4. A AMP reserva-se o direito de verificar, a qualquer tempo, a autenticidade e a veracidade das informagdes e
documentos apresentados pelos fornecedores/prestadores interessados, bem como de exigir a reapresentacao de
certiddes atualizadas antes da assinatura contratual.

7.5. A falsidade documental ou a omissdo de informacdes relevantes implicara a desclassificacdo imediata da empresa e
a comunicacdo do fato as autoridades competentes, sem prejuizo das sangdes civeis e penais cabiveis.

8. CRITERIO DE JULGAMENTO

8.1. O julgamento serd pelo critério Menor Preg¢o por Lote/ltem, assegurada a analise de conformidade técnica e
documental como etapa obrigatéria e prévia a avaliagédo das propostas financeiras.

8.2. Os licitantes deverdo comprovar, quando aplicavel, a origem e procedéncia dos bens ofertados, mediante
apresentacao de documentacao que comprove a importagao regular, a garantia de fabrica e as certificagcoes pertinentes,
especialmente junto a ANVISA e/ou ao INMETRO, conforme a natureza dos produtos.

8.3. A auséncia de comprovacgao ou a constatacdo de inconformidades técnicas implicara a desclassificagdo da proposta,
sem prejuizo das demais sangdes previstas no instrumento convocatorio.

9. SANCOES ADMINISTRATIVAS

9.1. O descumprimento das obrigacdes estabelecidas neste Ato Convocatério e em seus anexos sujeitara o participante
as penalidades previstas no Regulamento de Compras e Contratagbes (RCC) da Rede Méario Penna, incluindo
adverténcia, multa, suspensao temporaria de participar de novos processos e impedimento de contratar com a Associagao
Mario Penna por até 5 (cinco) anos.

9.2. As penalidades poderdo ser aplicadas isolada ou cumulativamente, conforme a gravidade da infragdo, garantida a
ampla defesa e o contraditorio.

10. PRAZOS DE GARANTIA

10.1. Os prazos de garantia seguirdo as premissas do Referencial Técnico (Anexo I), contados a partir da instalagéo
completa, teste operacional e aceite definitivo dos bens pela area técnica competente.

10.2. O prazo minimo de garantia ndo podera ser inferior ao estabelecido no Anexo |, podendo o proponente ofertar
periodo superior, sem implicar 6nus adicional a Administragao.

10.3. O simples recebimento provisério dos bens ndo gera direito a pagamento, o qual somente sera liberado apés a
homologacao definitiva e emissdao do termo de aceite final, mediante comprovacdo de pleno funcionamento dos
equipamentos e observancia dos prazos e condicdes contratuais.

10.4. Atrasos injustificados ou entregas parciais sujeitardo a CONTRATADA a aplicagdo das penalidades previstas na
minuta contratual, inclusive multa moratéria, sem prejuizo de outras sangdes cabiveis.

10.5. Para os equipamentos e materiais de alto valor, sera obrigatéria a apresentagao, pela CONTRATADA, de apdlice de
seguro de transporte e seguro de responsabilidade civil, com validade até a entrega final e aceite definitivo dos bens,
indicando a Contratante como beneficiaria ou cossegurada.

10.6. A CONTRATADA devera manter, durante todo o periodo de garantia, atendimento técnico especializado e rapido
suporte para eventuais reparos, reposicdo de pecas € manutencdo dos bens, assegurando o pleno funcionamento
conforme especificagdes técnicas e requisitos contratuais.
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11. PAGAMENTO

11.1. O pagamento sera realizado ap6s 10 (dez) dias do recebimento definitivo dos bens, atestados pelo setor requisitante,
em conformidade com os procedimentos internos de validacao e liberagéo financeira.

11.2. O cumprimento do prazo acima fica condicionado & emissdo das notas fiscais em nome da ASSOCIACAO MARIO
PENNA - HOSPITAL RAJA, inscrita no CNPJ n2? 17.513.235/0011-51.

11.3. As notas fiscais deverao ser encaminhadas com antecedéncia minima de 10 (dez) dias corridos em relagdo a data
de vencimento, observando-se que 0 prazo méaximo para emissao sera até o dia 25 de cada més.

11.4. A CONTRATANTE fica desde ja autorizada a realizar as retengdes tributarias cabiveis (PIS, COFINS, CSLL, IR e
ISS), bem como quaisquer outros tributos que incidam ou venham a incidir sobre o objeto deste Contrato, em
conformidade com a legislagao tributaria vigente

11.5. A liberacdo do pagamento também estarda condicionada a comprovacado da regularidade fiscal, trabalhista e
previdenciaria atualizada da CONTRATADA, em todas as fases contratuais, inclusive no momento do pagamento.

11.6. E vedada a cesséo de crédito, total ou parcial, decorrente deste contrato, sem a autorizagdo prévia e expressa da
Associagao Mario Penna, sob pena de nulidade da cesséo realizada.

12. INTEGRIDADE E COMPLIANCE

12.1. As empresas participantes deverao declarar expressamente que cumprem e observam o Cédigo de Etica e Conduta
da AMP, disponivel no site institucional, bem como que nao utilizam praticas ilicitas, fraudulentas, de conluio ou corrupgao
em quaisquer fases do processo.

12.2. A CONTRATANTE podera, a qualquer tempo, solicitar informagdes adicionais ou documentos comprobatérios de
programas de integridade, politicas de conformidade e controles internos adotados pela empresa.

12.3. A constatagdo de praticas lesivas a moralidade administrativa, a livre concorréncia ou a integridade do processo
licitatério ensejara a imediata desclassificagao do fornecedor.

13. SUSTENTABILIDADE E RESPONSABILIDADE SOCIOAMBIENTAL

13.1. Sempre que possivel, os produtos e servigos contratados deverdo observar critérios de sustentabilidade ambiental,
eficiéncia energética e responsabilidade social, preferindo-se fornecedores que adotem praticas de descarte correto,
reciclagem e respeito aos direitos trabalhistas.

13.2. O ndo atendimento a normas ambientais e sanitarias aplicaveis poderd ensejar a desclassificagdo da proposta ou
rescisdo contratual, sem prejuizo de outras penalidades previstas

14. ESCLARECIMENTOS
14.1. Pedidos de esclarecimentos deverdo ser encaminhados exclusivamente ao e-mail: suprimentos@mariopenna.org.br,
garantindo-se a rastreabilidade e a publicidade dos atos do processo.

15. HOMOLOGAGAO
15.1. A Diretoria Executiva da AMP, com validacdo da Assessoria Juridica, homologara o resultado, observadas as
disposicdes do Convénio e do RCC.

16. REVOGACAO E ANULACAO

16.1. A AMP podera revogar o presente processo de selegdo, total ou parcialmente, por motivo de interesse publico,
devidamente justificado, ou anula-lo em caso de ilegalidade, sem que caiba as empresas participantes qualquer direito a
indenizagao ou ressarcimento de despesas.

16.2. A revogacédo ou anulagdo serd formalizada mediante decisdo motivada da Diretoria Executiva, com manifestacéo
prévia da Assessoria Juridica.

16.3. A decisdo de revogacéo ou anulagéo sera publicada no site institucional da AMP e comunicada aos participantes por
meio eletrdnico, garantindo-se a devida publicidade e transparéncia

17. DISPOSICOES FINAIS

17.1. A participagao neste processo implica aceita¢ao integral das condi¢des deste Ato Convocatério e de seus anexos.
17.2. Casos omissos serdo resolvidos pela Diretoria Executiva, com parecer juridico e observancia ao RCC e legislagbes
pertinentes.

Marco Antdnio Viana Leite
Diretor/Presidente
Associagdo Mario Penna

Ludimila Souza Oliveira Ferreira Dias
Assessoria Juridica
Associacao Mario Penna


mailto:suprimentos@mariopenna.org.br
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JE'I L‘j Documento assinado eletronicamente por Ludimila Souza Oliveira Ferreira Dias, Gerente Juridico, em 30/01/2026, as

:?S.'?é'ﬁ.'fc'.-f' 17:22, conforme art. 12, lll, "b", da Lei 11.419/2006.

-

JE'I L‘j Documento assinado eletronicamente por Marco Antonio Viana Leite, Diretor Presidente, em 02/02/2026, as 13:37,
assinatura conforme art. 12, 1ll, "b", da Lei 11.419/2006.
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ENGENHARIA CLINICA
Belo Horizonte, 27 de janeiro de 2026

REFERENCIAL TECNICO PARA COMPRAS E CONTRATACOES HOSPITAL RAJA — HL 246

1. IDENTIFICACAO DO OBJETO

Aquisicao Panela Basculante Elétrica Multifuncional, equipamento de cozinha industrial versatil, projetado para preparar
grandes volumes de alimentos de forma eficiente, conforme especificacdes técnicas e quantitativos definidos neste
documento, com o objetivo de atender as necessidades para abertura do Hospital Raja, com utilizagao de recursos
proprios.

2. JUSTIFICATIVA DA COMPRA E CONTRATACAO

A aquisicdo e contratacdo se justifica pela necessidade de pleno funcionamento do Hospital Raja, Servico de Nutricdo e
Dietética — Cozinha.

3. DESCRIGCAO DO OBJETO E ESPECIFICAGOES TECNICAS

01 — Panela Basculante Elétrica Multifuncional (Panela Inteligente)

Panela basculante elétrica multifuncional, destinada ao preparo profissional de alimentos em cozinhas industriais,
hospitalares ou institucionais, projetada para elevado desempenho, automacao de processos, seguranga operacional e
eficiéncia energética.

CARACTERISTICAS TECNICAS MINIMAS
« Panela basculante com capacidade minima total de 2 x 25 litros.

« Composta por 2 cubas independentes ou compartimentadas, adequada ao preparo simultaneo de diferentes
alimentos.

« Sistema de gerenciamento inteligente de energia e temperatura, com elevada reserva de poténcia e distribuicdo
homogénea do calor em toda a superficie Util da cuba, assegurando preciséo, repetibilidade e qualidade dos
processos de cocgéo.

« Proporciona aquecimento uniforme do fundo da cuba, com capacidade de atingir temperaturas de até 200 °C em no
maximo 90 min, permitindo também reducao rapida da temperatura sempre que necessario.

« Controle eletrénico avangado, com navegagao por percursos de cocgao e adaptagdo automatica do processo ao
resultado desejado, reduzindo a necessidade de monitoramento continuo pelo operador.

« Sistema de aguecimento elétrico de rapida resposta térmica, capaz de atingir temperaturas elevadas em curto
intervalo de tempo, garantindo eficiéncia e produtividade operacional.

« Possibilidade de divisdo da cuba em zonas de aquecimento independentes, permitindo operacdo simultdnea com
diferentes temperaturas e processos, com desligamento automatico das areas nao utilizadas.



o Capacidade de identificagdo automatica da quantidade e das caracteristicas dos alimentos, com ajuste dinamico
dos parametros de cocgao e emissao de alertas operacionais quando necessario.

+ Adequada ao preparo de grandes volumes, com alto rendimento energético e preservacao das propriedades
nutricionais dos alimentos.

FUNCIONALIDADES OPERACIONAIS
Permitir, no minimo, os seguintes processos:

+ Coccdo em agua;

+ Refogar e dourar;

» Fritar;

* Reduzir e finalizar preparagées;

o Coccéao controlada por gradiente térmico;

o Coccéao sob pressao e subpressao, quando aplicavel, com pressdo maxima admissivel de até 300 mbar.

AUTOMAGCAO E CONTROLE

« Sensores integrados para monitoramento continuo do processo, assegurando padronizagao e repetibilidade dos
resultados.

+ Possibilidade de intervengdo manual ou alteragao do modo automatico a qualquer momento durante o processo de
cocgao.

« Capacidade de criagdo, salvamento e gerenciamento de programas de cocgao personalizados, com multiplas
etapas.

» Interface de operacao com display digital colorido e tecnologia touchscreen, permitindo:

o programacao e gerenciamento de percursos de coc¢ao;

o

Armazenamento de mais de 1.000 receitas ou processos de cocgao;

o

Exibicao de temperatura real e programada;

(o]

Temporizador digital configuravel;

o

Mensagens operacionais e alertas visuais e sonoros.

« Interfaces de comunicagao integradas para transferéncia de dados e integragdo com sistemas de gerenciamento,
quando aplicavel.

« Sistema de diagnéstico automatico, com mensagens de servigo e autoteste das fungdes do equipamento.

ERGONOMIA E SEGURANCA
« Sistema de basculamento automatico da cuba, com acionamento elétrico controlado pela interface do equipamento.
« Construgao que proporcione bordas frias, reduzindo riscos ao operador.

« Sistema de seguranca elétrica integrado, com protegao contra falhas, sobrecargas e operacéo indevida.



L]

Trava de seguranca para a tampa e bloqueio de comandos para evitar acionamentos acidentais.

ESTRUTURA E HIGIENIZACAO

Construgao interna e externa em ago inoxidavel.

Cuba com cantos arredondados, sem juntas ou ranhuras, facilitando higienizagao e atendendo as normas sanitérias
vigentes.

Sistema de limpeza integrado, com escoamento direto da agua pela cuba, eliminando a necessidade de limpeza
manual interna.

Ducha de mao integrada para apoio a higienizacao.
Instalacao e Acessorios
Alimentagéao elétrica 220 V — 50 Hz.

Design compacto, adequado para instalagao em espagos reduzidos, com otimizagao do layout da cozinha.

DEVE ACOMPANHAR:

L]

L]

02 Escorredores adequados para uso no equipamento.

02 Espatulas para remogao dos alimentos e adequado ao equipamento de ago inox.
02 Cestos de cozer para uso no equipamento.

02 Suportes/bragos para uso no equipamento.

10 Kits produto para limpeza.

01 Carrinho de transportar para 1/1 GN.

02 Recipiente GN 1/1 25L

01 Mesa Base Inferior com pés ajustaveis.

Kit de instalagéo.

CONFORMIDADE E DOCUMENTAGAO

L]

Equipamento com Certificado de Conformidade INMETRO ou equivalente, conforme legislagéo vigente.
Fornecimento de manual técnico e operacional em lingua portuguesa.

Declaragao de que a instalagdo do equipamento sera realizada por profissional habilitado, com todos os testes de
qualificacao de instalagcao, desempenho e seguranca, e que serdo fornecidos laudos ou declaragbes de
conformidade atestando que os parametros operam dentro das faixas de tolerancia definidas pelo fabricante.

Exigéncias:

L]

L]

A apresentacdo da proposta deve ser de acordo com item 3 (Descricao do Objeto e Especificagdes Técnicas) com
intuito de facilitar a identificacdo da especificacdo técnica apresentada com a especificagao técnica solicitada;

A avaliacao técnica do equipamento sera realizada com base no manual.



o Devera ser fornecido sem 6nus, treinamento a equipe operacional e de Engenharia Clinica conforme a necessidade
da instituicdo que recebera o equipamento.

« O Fornecedor devera garantir os seguintes prazos maximos para a prestacao de servigos de Suporte Técnico local,
contados a partir da abertura do chamado: o Primeiro Atendimento (remoto ou via telefone) deve ocorrer em até 2
horas corridas e o Atendimento In Loco (presencial), caso o problema persista, em até 24 horas Uteis corridas.

4. REQUISITOS DE QUALIFICAGCAO TECNICA E ECONOMICO-FINANCEIRA

» Comprovagao de aptidao técnica por meio de atestados de capacidade técnica emitidos por pessoas juridicas de direito
publico ou privado.

« Copia do Contrato Social e ultima alteragédo, conforme o caso;
+ Copia simples do comprovante de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

« Certidao de Débitos Relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da Unido, negativa ou positiva com efeitos
de negativa;

« Certidao de Débitos Tributarios relativos a tributos estaduais em Minas Gerais, negativa ou positiva com efeitos de
negativa;

« Certidao de Débitos Tributarios relativos a tributos municipais, negativa ou positiva com efeitos de negativa;
« Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

« Alvara de Localizagdo e Funcionamento;

» Alvara Sanitario Estadual ou Municipal;

» Licengas Ambientais ou Certidao de dispensa de licenciamento ambiental;

* Inscricao Estadual ou Certidao para comprovagao de nao inscrito;

« Balanco Patrimonial do Gltimo exercicio e indice de liquidez para compras acima de R$ 1.000.000,00 (um milhdo de
reais);

+ Dados bancarios.
A auséncia de documentos conforme incisos acima devera ser justificada conforme legislagdo vigente.

E vedada a contratagdo e o pagamento de fornecedor ou prestador de servico que conste no Cadastro Informativo de
Inadimpléncia em relagdo a Administracao Publica do Estado de Minas Gerais — CADIN — MG ou no Cadastro de
fornecedores impedidos de licitar e contratar com a Administracdo Publica Estadual — CAFIMP.

5. FORMA E CONDICAO DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA

A proposta deverd ser apresentada indicando-se preco unitario e total

6. CRITERIO DE JULGAMENTO

O critério de julgamento adotado ser4 menor pre¢o, desde que atendam as especificagdes técnicas.

7. PRAZO E LOCAL DE ENTREGA OU EXECUCAO DOS SERVICOS
- Prazo maximo de entrega: 60 dias corridos, apds emissado da Ordem de Compra.

- Local de entrega: [Hospital Raja, localizado na Avenida Raja Gabaglia 1306, Belo Horizonte].



8. CONDICOES DE RECEBIMENTO
O recebimento sera feito:
* Provisoriamente, no ato da entrega fisica do bem.

« Definitivamente, apés verificacdo da conformidade com as especificagdes técnicas e mediante laudo de aprovacéo.

9. GARANTIA e TREINAMENTO

Sera exigida garantia minima de 24 meses, conforme condigdes do fabricante e legislagéo aplicavel.

Devera ser fornecido sem 06nus, auxilio para montagem de cardapio, startup de implementagdo do cardapio, treinamento da equipe
operacional presencial nos primeiros 12 meses e presencial e ou online a cada 6 meses (a partir do primeiro ano) e de Engenharia
Clinica conforme a necessidade da instituicdo que recebera o equipamento.

10. FISCALIZACAO E GESTAO DO CONTRATO

O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugao contratual sera realizada por colaborador designado pela AMP.

11. FORMA DE PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado em até 10 (dez) dias apds o recebimento definitivo do objeto e apresentacao da nota fiscal.

12. SANCOES ADMINISTRATIVAS

Em caso de inexecugéo total ou parcial do contrato, poderdo ser aplicadas as sangdes previstas no contrato a ser firmado.

13. DISPOSIGOES FINAIS

A contratagcao observara o Regulamento de Compras e Contratagdes/RCC da AMP.

Documento assinado eletronicamente por Glaucio de Oliveira Chaves, Engenheiro Clinico, em 28/01/2026, as 16:13,
conforme art. 12, lll, "b", da Lei 11.419/2006.

il
Sel ¢
assinatura Le
| eletrbnica

: ‘:J A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://institutomariopena.sei.mg.gov.br/verificarautenticidade
Y informando o codigo verificador 0002607 e o codigo CRC 89946B5D.
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